NOVEMBRE, Le
Mois des Produits
Tripiers.

Une expérience
culinaire unique

Les Produits Tripiers se réveélent étre de
véritables trésors gastronomiques, alliant
a la fois des qualités nutritionnelles
exceptionnelles et des saveurs inégalées.
Pour des amateurs avertis ou pour simplement
diversifier son alimentation, les Produits Tripiers
offrent une large palette de possibilités afin
d'éveiller les papilles et se régaler toute I'année.
C'est l'occasion de redécouvrir des recettes
traditionnelles de la gastronomie avec une
touche d'originalité !
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BETAIL & VIANDE

Des aliments
qul marient
santé et plaisir !

Connus pour leur richesse en protéines
de haute qualité, les produits tripiers sont
également peu caloriques et faibles
en lipides. Cette combinaison unique
en fait un choix judicieux pour ceux
qui cherchent a maintenir un mode
de vie sain, tout en ne sacrifiant en rien
la gourmandise. Ces produits tripiers
s'adaptent a une multitude de préparations,
des plus simples aux plus sophistiquées.

AIMEZ LA VIANDE,
ET CEUX QUI LA FONT.
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https://www.produitstripiers.com/recettes/blanquette-de-ris-dagneau-aux-legumes-primeurs/
https://www.produitstripiers.com/recettes/tartare-de-hampe-de-boeuf/
https://www.produitstripiers.com/recettes/croustillant-de-langue-de-veau-en-salade-cesar/

Le club des
professionnels
des Produits
Tripiers

A PROPOS - LA COMMUNAUTE DES PROFESSIONNELS
PASSIONNES DE PRODUITS TRIPIERS

La Brigade des Tripes rassemble
des professionnels passionnés
composés de restaurateurs, chefs
bouchers, artisans bouchers,
artisans tripiers, charcutiers et
traiteurs unis par leur amour des

Produits Tripiers. lls s’efforcentde
les faire apprécier a une nouvelle
génération de consommateurs en
mettant en avant leur originalité,
leur godt, leur texture, leur valeur
nutritionnelle, leur accessibilité,

et leur contribution a travailler
une cuisine anti-gaspi etinventive,
les placant ainsi au coeur des
tendances sociétales.

A PROPOS D’INTERBEV

INTERBEV est I'Association
Nationale Interprofessionnelle
du Bétail et des Viandes, fondée en
1979 a l'initiative des organisations
représentatives de lafiliere frangaise
del'élevage etdesviandes.Ellereflete
la volonté des professionnels des
secteurs bovin, ovin, équin et caprin
de proposer aux consommateurs des
produits sains, de qualité etidentifiés
tout au long de la filiere. Elle fédére
et valorise les intéréts communs de
I'élevage, des activités artisanales,

industrielles et commerciales de

ce secteur, qui constitue l'une des
premiéres activités économiques
de notre territoire. Afin de mieux
intégrer les attentes de la société, les
professionnels de cettefiliere se sont
rassemblés autour d'une démarche
deresponsabilité sociétale, le « Pacte
sociétal », qui vise a mieux répondre
collectivement aux enjeux en matiére
d'environnement, de protection
animale, de juste rémunération des
acteurs de la filiere et d'attractivité
de ses métiers au service d'une

alimentation raisonnée et de

qualité. En 2021, INTERBEV recoit a
nouveau le label AFNOR « ENGAGE
RSE CONFIRME » de niveau 3 sur
4 pour sa démarche collective de
responsabilité sociétale. Aujourd’hui,
cette démarche qui engage la filiere
dans la promesse responsable et
durable « Aimez la viande, mangez-
en mieux. », est portée par une
campagne de communication
collective du méme nom, signée
« Naturellement Flexitariens ».
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